
WILLKOMMEN
AM MARIA 5 BEACH

UNSER GASTROBEACH,
EIN ORT DES GLÜCKS

EINFACH ENTSPANNEN
UND GENIESSEN...

SPEISEKARTE

*
Folgen Sie uns und teilen Sie Ihre

M5 BEACH EXPERIENCE!

@maria5.beach @maria5.urban

Treffen Sie unsere GASTROURBAN
in Plaça de Cort, Palma.



V O R S P E I S E N

 

TEMPURA GARNELE 19.50€
Wasabi Tobikko Creme / Mentsuyu Sauce

TEMPURA GEMÜSE

KNUSPRIGE ENTEN KROKETTEN (3U)

P A R M E S A N  K R O K E T T E N  ( 3 U )

16.50€
Teriyaki Sauce / Asiatische Mayonnaise 

11.00€
Pflaumencreme / Pistazie

 

 11.00€
 Trü�el Crème Fraîche / Parmesan

Extra Krokette: +3.80€

S P E Z I E L L E S  S A S H I M I

AVOCADO SASHIMI 18.00€
Panko Butter / Ponzu Sauce / Olivenöl /
Rote Zwiebel / Koriander

 

LACHS NIGIRI (2U)

TUNA SASHIMI „TERIYAKI STYLE“ 24.50€
 Teriyaki Sauce / Spicy Crème Fraîche /

Sesame / Schnittlauch

LACHS SASHIMI & BRAUNE BUTTER 20.50€

 

Wakame Alge / Ponzu Sauce / Rote Tobikko /
Schnittlauch

N I G I R I ´ S

8.00€

YELLO WFIN TUNA  N IG IRI (2U)

FLA MED SA LMO N N IG IRI (2U)

TUNA  TERIYA KI N IG IRI (2U)

BLA C K PEA RL N IG IRI (2U)

 8.50€

9.00€
Creamy Tobikko Sauce / Schnittlauch 

10.00€
Tuna / Spicy Crème Fraîche / Teriyaki Sauce  

16.50€
Flamed Tuna / Perlita Kaviar / Trü�el Ponzu /
Kizami Wasabi  

T E M P U R A ’ S  &  C R U N C H Y  S T U F F

Alle unsere Gerichte können unter ihren Zutaten ein ALLERGEN enthalten (EU-Verordnung 1169/2011),
Bei Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal nach einer Allergenkarte.

 SASHIMI VON GEGRILLTEM WOLFSBARSCH 21.50€
Pistazien / Rote Zwiebeln / Olivenöl / Ponzu / 
Gereifter Balsamico-Essig

EDAMAME 6.50€
Maldon Meersalz / Cranberries 

SPICY EDAMAME 8.00€
Miso / Soja Sauce / Chili

C R I S P Y  D U C K  S A L A D 19.50€
Gewürzte Hoisin Ente / Pomelo / Orange /
Kresse Salat / Erdnüsse   

HOT BEEF 
 

19.00€
Rinderfilet / Pak Choi / Tomate / Miso / Soja Sauce /
Kimchi

I B E R I S C H E R  B E L L O T A - S C H I N K E N  |  1 0 0 g 28.50€
Brot / Tomate / Olivenöl

 

 

  

PULLED BEEF BRIOCHE
 

19.50€
Neuseeland Beef / Schwarzer Knoblauch /
Fermentierter / Garnelen Butterscotch /
Erdnuss / Grünkohl

L O A D E D  F R E N C H  F R I E S 17.50€
Gereifter Parmesan / Petersilien Pesto /
Koriander / Trü�el Mayonnaise / Zwiebel Ceviche 

CEASAR SALAT „MARIA 5 STYLE“ 18.00€
Teriyaki Hühnchen / Creamy Zitronen Dressing /
Tomate / Parmesan

TOMATEN & MELONEN SALAT 18.00€
Tomaten Mix / Wassermelone / Feta Käse /
Pinienkerne / Minze

 TUNA TARTAR “GREEN GARDEN” 26.00€
Avocado / Edamame / Koriander Kresse / 
Olivenol / Mentsuyu 

 

GLASIERTE HÜHNCHENTEILE 19.50€
Aprikosen Chili Glasur / Crunchy Panko / 
Zwiebel Koriander Ceviche   

CARPACCIO VOM CORVINA 
(ADLERFISCH)

24.50€

Leche de Tigre / Limette / Olivenöl / 
Karto�el Chips / Mizuna Blätter



M A I N S

R I N D E R F I L E T  (NEUSEELAND) 34.00€
Trü�el Sauce Hollandaise / Rotkohl / Crispy Karto�el /
Schnittlauch 

Beilagen: 6.50€
Gegrilltes Gemüse / Gedämpfter Scharfer Brokkoli /
French Fries / Süßkarto�el Pommes / Gemischter Salat / 
Karto�el Püree

S U S H I S

D E S S E R T S

 

 

 

 

 

  

  Huevo | Egg | Ei

  Mostaza | Mustard | Senf

  Sulfitos

  Frutos secos | Nuts | Nüse 

  Crustáceos | Crustacean 

  Gluten

  Pescado | Fish | Fisch

  Apio | Celery | Sellerie

  Lácteo | Dairy | Milch

  Semillas | Seeds | Samen

  Moluscos | Mollusc | Molluske Curry

  Soja | Soy | Soja

S W E E T  C H I C K E N  R O L L  ( 6 U )

O R A N G E  P R A W N  R O L L  ( 6 U )

G O L D E N  T U N A  R O L L  ( 8 U )

18.50€
Mariniertes Hühnchen / Gurke / Avocado /
Schwarzer Sesam / Teriyaki Sauce

 

 19.00€
Tempura Garnele / Gurke / Avocado /
Lachs Sashimi / Teriyaki Sauce

 

24.00€
Geflämmter Tuna / Panko Garnele / Avocado /
Golden Tobikko / Sauce Hollandaise

C RUNC HY MA T T E RS  R O LL  ( 6 U )  19.00€
Tempura Garnele / Gurke / Avocado /
Tempura Crunch / Spicy Mayo

L O A DE D AVO C A DO  MA KI & 
C RIS PY PRA W N ( 8 U )  

23.50€

Avocado Maki / Glasierte Tempura Garnele /
Avocado / Mentsuyu Butter / Shiso Leave  

K I Z A M I  B E E F  R O L L  ( 8 U ) 22.50€
Gegrilltes Beef Sashimi / Grüne Bohnen Tempura / 
Kizami Wasabi / Gurke / Avocado / Koriander Pesto 

H U L K  R O L L  ( 8 U ) 24.00€
Geflämmtes Tuna Sashimi / Panko Garnele /
Gurke / Tempura Grüne Peperoni / Hulk Sauce

S P I C Y  T U N A  R O L L  ( 8 U ) 24.50€
Scharfes Tuna Tartar / Gurke / Avocado /
Roter Tobiko / Togarashi Mayo

V E G G I E  D R A G O N  R O L L  ( 8 U ) 21.50€
Tempura Rote Paprika / Miso Grüner Spargel / 
Butter Panko / Ingwer Piquillo Sauce /
Avocado-Topping

S M A S H  B U R G E R  “ M 5 ” 23.00€
Angus-Rindfleisch / Monterey-Jack-Käse / 
Rote Zwiebeln / Hausgemachte Sauce / 
Eingelegte Gurken / Römersalat / Pommes Frites

H O L Y  V E G G I E  B U R G E R 22.00€
Falafel Burger / Monterey-Jack-Käse / Rote Zwiebeln / 
Eingelegte Gurke / Hausgemachte Sauce / Pommes Frites

H Ü H N C H E N  S H A W A R M A 24.00€
Labneh / Spitzkohl / Crsipy Chili Öl / Libanesisches Brot

L A M M  K Ö F T E  &  P I N I E N K E R N E 24.50€
Tahini Yogurt / Geschmorte Schalotten / 
Granatapfel Sirup / Kräuter Salat / Pita Brot 

L A C H S  I M  P E R G A M E N T  26.00€
Lachs Filet / Ka�ir Blätter / Limette / 
Metnsuyu sauce / Sauerrahm Püree

G L A S I E R T E S  S T E I N B U T T F I L E T 28.00€
Karto�el Avocado Püree / Zitronen Butter / 
Teriyaki Sauce

M A T C H A  5  11.50€
Weisses Schokoladen Mousse / Ganache / 
Matcha Glasur / Limette  

A P F E L  M I S O  T A R T E  10.50€
Grüner Apfel Karamell / Ganache / Shiro Miso / 
Blätterteig / Zimt / Vanille Eis Creme 

P A S S I O N S F R U C H T - C R È M E  B R Û L É E 9.90€

S O R B E T  V A R I A T I O N 9.90€

Knusprig / Mangosorbet

K A R T O F F E L  R Ö S T I  
&  G E S C H M O R T E  A U B E R G I N E

22.00€

Tomaten Confit / Basilikum Öl / Parmesan
G R E E N  W H E E L S  R O L L  ( 8 U ) 26.00€
Thunfisch / Lachs / Grüner Spargel als Tempura /
Wolfsbarsch / Avocado-Topping / Asiatische Sauce

S C A M P I  P F A N N E 28.00€
Garnelen / Datterino-Tomaten / Knoblauch /
Kräuterbutter / Frühlingszwiebeln / Baguette



R I N D F L E I S C H  V O N  „ S I L V E R  F A R M S “  
A U S  N E U S E E L A N D  –

Hervorragendes neuseeländisches Premium-
Rindfleisch. Erleben Sie die Zartheit und den 
vollmundigen Geschmack unseres mit Getreide 
gefütterten Rindfleischs.

Unser Servicepersonal informiert Sie gerne über die Auswahl an frischem Fisch des Tages.
– Min. 2 personen –

RIB EYE STEAK

CHATEAUBRIAND 190 € / Kg
98 € / Kg

145 € / Kg

H O F G U T  S C H W A I G E  
D E U T S C H E S  D R Y  A G E D  B E E F  –

2 1  T A G E  G E R E I F T

Wir präsentieren stolz Unser „Dry Aged“ gereiftes 
Rindfleisch aus Deutschland. Über mehrere Wochen 
reift dieses Fleisch langsam am Knochen , wodurch 
es eine außergewöhnliche Zartheit und einen tiefen 
nussigen Geschmack entwickelt. Ideal zum Teilen.

 

TOMAHAWK STEAK

S T E A K  M E N U
 - Nur zum Abendessen -

�

�

C A T C H  O F  
T H E  D A Y

  - frisch vom Markt -

Geröstete Baby Karto�eln • Grüner Salat • Teriyaki-Soße

Life´s a beach

D E R  F I S C H  D E S  T A G E S  W I R D  S E R V I E R T  M I T :

 
Geröstete Baby Karto�eln • Sauce Bearnaise • Chimichurri • Grüner Salat

A L L E  S T E A K S  W E R D E N  S E R V I E R T  M I T :


