
BIENVENIDOS
A MARIA 5 BEACH

NUESTRO GASTROBEACH, 
UN LUGAR PARA LA FELICIDAD

SOLO RELÁJATE Y DISFRUTA…

MENÚ RESTAURANTE

*
¡Síguenos en redes y comparte
TU EXPERIENCIA M5 BEACH!

@maria5.beach @maria5.urban

Conoce nuestro GASTROURBAN
en Plaça de Cort, Palma.



E N T R A N T E S

EDAMAME 6.50€
Sal Maldon / Arándanos 

EDAMAME PICANTE 8.00€
Miso / Salsa de Soja / Chile 

ENSALADA DE PATO CRUJIENTE 19.50€    
Pato Marinado / Pomelo / Naranja /
Ensalada de Berros / Cacahuetes 

 

HOT BEEF 19.00€
Solomillo / Pak Choi / Tomate / Miso /
Salsa de Soja / Kimchi

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 26.00€
Pan / Tomate / Aceite de Oliva

 

GA M BAS  E N  T E M P U R A   18.50€
Crema de Wasabi Tobiko / Salsa Mentsuyu 

V E R D U R AS  E N  T E M P U R A  

C R O Q U E T A S  C R U J I E N T E S  D E  P A T O  ( 3 U )

C R O Q U E T A S  C R U J I E N T E S  D E  
P A R M E S A N O  ( 3 U )

15.50€
Mayonesa Asiática / Salsa Teriyaki  

  10.50€
Crema de Ciruela / Pistacho 

 10.50€
 

Crème Fraîche Trufada / Queso Parmesano Añejo

Extra Croqueta: +3.50€ 

SAS H I M I  D E  AG UACAT E  16.00€
Panko con Mantequilla / Salsa Ponzu / Aceite de Oliva /
Cebolla Roja / Cilantro  

 

NIGIRI DE SALMÓN (2U)

SAS H I M I  D E  AT Ú N “E ST I LO  T E R I YA K I” 24.50€
 Salsa Teriyaki / Crème Fraîche Picante /

Sésamo / Cebollino 

SAS H I M I  D E  SA L M Ó N  &
M A N T EQ U I L L A  M A R RÓ N

19.50€

Alga Wakame / Salsa Ponzu / Tobiko Rojo / Cebollino

N I G I R I S S A S H I M I S  E S P E C I A L E S

 7.50€

N I G I R I  D E  A T Ú N  D E  A L E T A
A M A R I L L A  ( 2 U )

NIGIRI DE SALMÓN FLAMBEADO (2U)

NIGIRI DE ATÚN TERIYAKI (2U)

NIGIRI DE PERLA NEGRA (2U)

 8.00€

8.50€

  

Salsa de Tobiko Cremosa / Cebollino  

9.50€
Atún / Crème Fraîche Picante / Salsa Teriyaki  

 16.50€
Atún Flambeado / Caviar Perlita / Ponzu Trufado /
Wasabi Kizami

Todos nuestros platos pueden contener algún alimento ALÉRGENO entre sus ingredientes (Reglamento EU 1169/2011), 
en caso de intolerancias consulte con nuestro personal para carta de alérgenos.

TEMPURAS

 

SOPA DE MISO BLANCO & COCO 8.50€
Leche de Coco / Wakame / Togarashi / Tofu / Cebolleta 

GA MBA S BLACK TIGER “AL GRILL” 21.50€
Garbanzos / Guisantes / Wasabi / 
Brotes de Guisante / Beurre Blanc

 

 SASHIMI DE SALMÓN CRUJIENTE 22.50€
Nori / Jengibre / Tempura / Crema Fresca de Pepino



S W E E T  C H I C K E N  R O L L  ( 6 U )

O R A N G E  P R A W N  R O L L  ( 6 U )

S U R F  &  T U R F  R O L L  ( 8 U )

G O L D E N  T U N A  R O L L  ( 8 U )

G R E E N  W H E E L S  R O L L  ( 8 U )

H O L Y  V E G G I E  R O L L  ( 8 U )

S O L O M I L L O  D E  T E R N E R A  
( N U E V A  Z E L A N D A )

 

32.00€ 

Salsa Holandesa Trufada / Col Lombarda /
Patata Crujiente / Cebollino  

  

H A M B U R G U E S A  A M E R I C A N A 21.50€
Ternera de Angus / Queso Edam & Cheddar / Pepinillo /
Cebolla Caramelizada / Salsa Casera / Patatas Fritas   

“ M A R I A  5 ”  VE G G IE  B URG E R 19.50€
Medallón de Lentejas y Zanahoria / Queso Vegano /
Pepino Encurtido / Salsa Casera / Patatas Fritas    

Guarniciones: +5.50€
Repollo Asado y Salsa XO / Brócoli Picante al Vapor /
Patatas Fritas / Boniatos / Ensalada Mixta / Puré de Patatas

SUSHIS PRINCIPALES

17.50€
Pollo Marinado / Pepino / Aguacate /
Sésamo Negro / Salsa Teriyaki 

 

 18.50€
Langostino en Tempura / Pepino / Aguacate /
Sashimi de Salmón / Salsa Teriyaki 

 

24.50€
Sashimi de Ternera Flambeada / Crème Fraîche /
Gamba Panko / Tempura de Pimiento Picante /
Teriyaki Picante / Crujiente de Patatas y Togarashi 

24.00€
Atún Flambeado / Gamba Empanada en Panko /
Aguacate / Tobiko Dorado / Salsa Holandesa 

 23.50€
Atún / Salmón / Tempura de Espárragos Verdes /
Lubina / Cobertura de Aguacate / Salsa Asiática

 

C RUNC HY MA T T E RS  R O LL  ( 6 U )  18.50€
Tempura de Langostino / Pepino / Cilantro / 
Aguacate / Tempura Crujiente / Mayonesa Picante

L O A DE D AVO C A DO  MA KI & 
C RIS PY PRA W N ( 8 U )  

21.50€

Maki de Aguacate / Tempura de Gambas Glaseadas /
Mantequilla de Mentsuyu / Hojas de Shiso  

 22.50€
Tempura de Espárragos Verdes / Aguacate /
Tempura de Zanahoria / Cebolla Roja en Escabeche /
Panko de Mantequilla   

POSTRES 

C I N N A M O N  R O L L  &  M A N Z A N A  
C A R A M E L I Z A D A

 9.50€

Glaseado de Crema / Polvo Macadamia 

T A R T A  D E  M A N T E Q U I L L A  
“ C A L A B A Z A  E S P R E S S O ”

 9.50€

Helado de Vainilla / Caramelo Salado

VA R I E DA D  D E  S O R B E T E S 9.50€

 

 

 

 

 B A C A L A O  &  C O S T R A  D E  A V E L L A N A S 26.50€
Patatas a la Mantequilla / Crème Fraîche de Limón / 
Espinaca Kimchee

P O L L O  S C H A W A R M A 24.00€
Labneh / Repollo Dulce / Aceite de Chili Crujiente /
Pan Libanés

L O M O  B A J O  D E  T E R N E R A  ( E E  U U ) 28.50€
Puré de patatas “Saltimbocca” / Salsa Teriyaki / 
Tirabeques

G A M B A S  B L A C K  T I G E R 29.00€
Gochujang Chili y Ajo Salsa / Ensalada Verde 

  Huevo | Egg | Ei

  Mostaza | Mustard | Senf

  Sulfitos

  Frutos secos | Nuts | Nüse 

  Crustáceos | Crustacean 

  Gluten

  Pescado | Fish | Fisch

  Apio | Celery | Sellerie

  Lácteo | Dairy | Milch

  Semillas | Seeds | Samen

  Moluscos | Mollusc | Molluske Curry

  Soja | Soy | Soja

 

 


