
EN T R A NT E S
 

EDAMAME — 6.50€
Sal Maldon / Arándano   

EDAMAME PICANTE — 8.00€
Miso / Salsa de Soja / Chili  

   

S OPA D E BONIATO & COCO — 9.50€
Tempura de Gambas Glaseadas / Crema de Chili / Aceite de Lima 

    

EN SAL ADA DE PATO CRUJIENTE — 19.50€    
Pato Marinado / Pomelo / Naranja / Ensalada de Berros / Cacahuetes

  

EN SAL ADA C ÉSAR “ESTILO MARIA 5”  — 16.00€ 
Aliño de Ponzu y Manzana / Ensalada Romana / 

Tomate / Picatostes / Pollo Teriyaki 

   

C EVI C HE DE AGUACATE — 16.00€
Edamame / Cebollas Rojas / Cilantro / 

Amaranto Reventado / Mirín / Berros

 

HOT BEEF — 19.00€
Solomillo / Pak Choi / Tomate / Miso / Salsa de Soja / Kimchi 

  

TEMPUR AS 
 

GAMBAS EN TEMPUR A — 18.50€  
Crema de Wasabi Tobiko / Salsa Mentsuyu  

     

VERD UR AS EN TEMPUR A — 14.50€
Mayonesa Asiática / Salsa Teriyaki  

  
 

CROQUE TAS  C RUJIENTES DE PATO (3 u )  —  10.00€
Crema de Ciruela / Pistacho 

   

C ROQUE TAS CRUJIENTES
D E PARMESANO (3 u )   —  10.00€

Crème Fraîche Trufada / Queso Parmesano Añejo

  

+ Extra Croqueta: 3 .50€ 

SASHIMI’S ESPECIALES 
 

SASHIMI DE AGUACATE — 16.00€
Panko con Mantequilla / Salsa Ponzu / Aceite de Oliva / 

Cebolla Roja / Cilantro 

   

SASHIMI DE ATÚN “ESTILO TERIYAKI”  — 24.50€
Salsa Teriyaki / Crème Fraîche Picante / Sésamo / Cebollino 

     

SASHIMI DE SALMÓN Y 
 MANTEQUILL A MARRÓN — 19.50€

Alga Wakame / Salsa Ponzu / Tobiko Rojo / Cebollino

   

N I GI RI S

NIGIRI  DE SALMÓN (2 u )  —  7.50€

NIGIRI  DE ATÚN DE 
ALE TA AMARILL A ( 2 u )  —  8.00€

NIGIRI  DE SALMÓN FL AMBE ADO (2 u )  —  8 .50€
Salsa de Tobiko Cremosa / Cebollino  

   

NIGIRI  DE ATÚN TERIYAKI (2 u )  —  9.50€
Atún / Crema Fresca Picante / Salsa Teriyaki  

   

NIGIRI  PERL A NEGR A (2 u )  —  16.50€
Atún Flambeado / Caviar Perlita / Ponzu Trufado / Wassabi Kizami

   

PAR A LOS  N I Ñ OS

NUGGE TS DE POLLO — 12 ,50 €
  

SALMÓN — 12 ,50 €
 

PASTA BOLOÑESA — 9,50 €
  

  Huevo | Egg | Ei

  Mostaza | Mustard | Senf

 Sulfitos

  Frutos secos | Nuts | Nüse 

  Crustáceos | Crustacean 

  Gluten

  Pescado | Fish | Fisch

  Apio | Celery | Sellerie

  Lácteo | Dairy | Milch

  Semillas | Seeds |  Samen

  Moluscos | Mollusc | Molluske

  Curry

  Soja | Soy | Soja



SU SH IS 

SW EE T  C HICKEN ROLL (6 u )  —  17.50€
Pollo Marinado / Pepino / Aguacate / Sésamo Negro / Salsa Teriyaki

  

OR AN GE PR AWN ROLL ( 6 u )  —  18.50€
Langostino en Tempura / Pepino / Aguacate / 

Sashimi de Salmón / Salsa Teriyaki

    

FLYI N G DUCK ROLL (8 u )  —  23.00€
Rollito de Primavera / Chili Miso Dulce / Col Lombarda / 

Salsa Holandesa de Wasabi / Panko de Mantequilla 

     

S URF & TURF ROLL (8 u )  —  24.50€
Sashimi de Ternera Flambeada / Gamba Panko / 

Tempura de Pimiento Picante / Teriyaki Picante /  Crème Fraîche / 

Crujiente de Patatas y Togarashi 

     

GOLD EN  TUNA ROLL (8 u )  —  24.00€
Atún Flambeado / Gamba Empanada en Panko / Aguacate / 

Tobiko Dorado / Salsa Holandesa

    

GREEN  WHEELS ROLL (8 u )  —  23.00€
Atún / Salmón / Tempura de Espárragos Verdes / Lubina / 

Cobertura de Aguacate / Salsa Asiática

   

 

HOLY VEGGIE ROLL (8 u )  —  22.00€
Tempura de Espárragos Verdes / Aguacate / 

Tempura de Zanahoria / Cebolla Roja en Escabeche / 

Panko de Mantequilla 

     

POS TRES 

GÂTE AU DE CHOCOL ATE — 10.00€
Coulis de Frambuesa / Avellana / Helado de Miso /  

Mini Marshmellow

      

CRÈME BRÛLÉE DE MANGO — 8.50€
Crumble de Almendra / Helado de Crème Fraîche

    

VARIEDAD DE SORBE TES — 9.50€

PRI N CI PALES

WOK DE L ANGOSTINOS — 28.00€
Langostinos / Tomate Datterino / Puerro Primaveral / 

Cebollas Rojas / Ajo / Mantequilla de Hierbas
  

BBQ SALMÓN A L A MIEL — 28.00€ 
Puré de Patata y Aguacate / Marinada de Miel / Mantequilla Ponzu / 

Ceniza de Cebolla 

   

SOLOMILLO GL ASE ADO 
(NUEVA ZEL ANDA) — 31 .00€

Salsa Holandesa Especiada / Col Lombarda / 

Patata Crujiente / Cebollino 

   

PURÉ DE BONIATO & ALBAHACA THAI — 24.50€
Cilantro / Cebolla Roja / Pimiento Picante / Sésamo / Manzana / Chili 

 

HAMBURGUESA AMERICANA — 21 .50€
Ternera de Angus / Queso Edam & Cheddar / Cebolla Caramelizada 

/ Salsa Casera / Pepinillo / Patatas Fritas 

  

Guarniciones: + 5.50€

Patatas Fritas / Boniato Frito / Puré de Patata con Cebollino / Patatas 

Nuevas al Horno / Ensalada de Rábano Cremosa / Ensalada Mixta 

Todos nuestros platos pueden contener algún alimento ALÉRGENO entre sus ingredientes (Reglamento EU 1169/2011),  
en caso de intolerancias consulte con nuestro personal para carta de alérgenos.



STA RT E RS

EDAMAME — 6.50€
Maldon Salt / Cranberries 

SPI CY EDAMAME — 8.00€
Miso / Soja Sauce / Chili 

   

SW EE T  POTATO & COCOS SOUP — 9.50€
Glaced Tempura Prawns / Chili Creme / Lime Oil 

    

C RI SPY DUCK SAL AD — 19.50€
Spiced Hoisin Duck / Pomelo / Orange / Cress Salad / Peanuts 

  

C AESAR SAL AD “MARIA 5  ST YLE” — 16.00€
Apple Ponzu Dressing / Mixed Green Leaves / 

Tomato / Croutons / Teriyaki Chicken

   

AVOC ADO CEVICHE — 16.00€ 
Edamame / Red Onions / Coriander / 

Popped Amaranth / Mirin / Cresses

 

HOT BEEF — 19.00€ 
Beef Filet / Pak Choi / Tomato / Miso / Soy Sauce / Kimchee

  

 

TEMP U R A S 

PR AW NS IN TEMPUR A — 18.50€
Wasabi Tobikko Creme / Mentsuyu Sauce

     

VEGE TABLES IN TEMPUR A — 14.50€ 
Teriyaki Sauce / Asia Mayonnaise

  

CRUN C HY D UCK CROQUE T TES (3 p c s )  —  10.00€
Plum Crème / Pistachio

   

PARMESAN  CROQUE T TES (3 p c s )  —  10.00€
Crème Fraîche / Old Parmesan Cheese 

  

+Extra Croquette 3.50€

S PECI AL SAS HI MI’S

AVOCADO SASHIMI — 16.00€
Butter Panko / Ponzu Sauce / Olive Oil / Red Onion / Coriander

   

GRILLED TUNA SASHIMI 
“TERIYAKI STYLE” — 24.50€

Teriyaki Sauce / Spicy Crème Fraîche / Sesame / Chive 

     

SALMON SASHIMI & BROWN BUT TER — 19 .50€
Wakame Seaweed / Ponzu Sauce / Red Tobikko / Chive

   
 

N I GI RI S

SALMON NIGIRI  “PURE” (2 p c s )  —  7.50€

YELLOW FIN TUNA NIGIRI “PURE“ (2pcs) —  8.00€

FL AMED SALMON NIGIRI  (2 p c s )   —  8.50 €
Creamy Tobikko Sauce / Chive

   

TUNA TERIYAKI NIGIRI  (2 p c s )  —  9.50€
Tuna / Spicy Crème Fraîche/ Teriyaki Sauce 

   

BL ACK PE ARL NIGIRI  (2 p c s )  —  16.50€
Flamed Tuna / Perlita Caviar / Truffel Ponzu / Kizami Wasabi

   

CHI LDREN  MEN U

CHICKEN NUGGE TS  —  12 ,50 €
  

SALMON  —  12 ,50 €
 

PASTA BOLOGNESE  —  9,50 €
  

  Huevo | Egg | Ei

  Mostaza | Mustard | Senf

 Sulfitos

  Frutos secos | Nuts | Nüse 

  Crustáceos | Crustacean 

  Gluten

  Pescado | Fish | Fisch

  Apio | Celery | Sellerie

  Lácteo | Dairy | Milch

  Semillas | Seeds |  Samen

  Moluscos | Mollusc | Molluske

  Curry

  Soja | Soy | Soja



SU SH IS

SW EE T  C HICKEN ROLL (6 p c s )  —  17.50€
Marinated Chicken / Cucumber / Avocado / 

Black Sesame / Teriyaki Sauce
  

OR AN GE PR AWN ROLL ( 6 p c s )  —  18.50€
Tempura Prawn / Cucumber / Avocado / 

Salmon Sashimi / Teriyaki Sauce

    

FLYIN G DUCK ROLL (8 p c s )  —  23.00€
Duck Spring Roll / Sweet Chili Miso / Red Cabbage / 

Wasabi Hollandaise / Butter Panko 

     

S URF & TURF ROLL (8 p c s )  —  24.50€
Flamed Beef Sashimi / Panko Prawn / Peperoni Tempura /

Spicy Teriyaki / Crème Fraîche / Potato Togarashi Crunch 

     

GOLD EN  TUNA ROLL (8 p c s )  —  24.00€
Flamed Tuna / Panko Crusted Prawn / Avocado / 

Golden Tobikko / Sauce Hollandaise

    

GREEN  W HEELS ROLL (8 p c s )  —  23.00€
Tuna / Salmon / Sea Bass / Green Asparagus Tempura / 

Avocado Topping / Asia Sauce

   

HOLY VEGGIE ROLL (8 p c s )  —  22.00€
Tempura Green Asparagus / Avocado / Tempura Carrot / 

Pickled Red Onions / Butter Panko

     

MAI N  COURS E

SCAMPI PAN — 28.00€
King Prawns / Datterino Tomatoe / Spring Leek / Red Onions /

Garlic / Herb Butter
  

SALMON FILE T ”BBQ ST YLE” — 28.00€
Potato – Avocado Purée / Onion Ash / Ponzu Butter / Chive

   

GL AZED BEEF FILLE T (NEW ZEL AND) — 31 .00€
Spiced Sauce Hollandaise / Red Cabagge / Crispy Potato / Chive

   

SWEE T POTATO SMASH
& THAI BASIL (VEGGIE)  — 24.50€

Coriander / Red Onions / Pepperoni / Sesame / Apple / Chili 

 

AMERICAN CHEESEBURGER — 21 .50€
Angus Beef / Edamer & Cheddar Cheese / Sweet Onions / 

Homemade Sauce / Pickled Cucumber / French Fries

  

Side Dishes:  5 .50€

French Fries / Sweet Potato Fries / Potato Purée / 

New Potatoes / Creamy Radish Salad / Mixed Salad 

DES S ERTS

CHOCOL ATE GÂTE AU — 1 0.00€
Raspberry Coulis / Hazelnut / 

Miso Ice Creme / Mini Marshmellow

      

MANGO CRÈME BRÛLÉE — 8.50€
Almond Crumble / Crème Fraîche Ice Cream  

    

SORBE T VARIATION — 9.50€

All our dishes may contain an ALLERGEN among their ingredients (EU Regulation 1169/2011), 
in case of intolerances, please ask our staff for an allergen menu.



VORSPEISEN

EDAMAME — 6.50€
Maldon Meersalz / Cranberries

SPI CY EDAMAME — 8.00€
Miso / Soja Sauce / Chili 

   

SÜSS KARTOFFEL & KOKOS SUPPE — 9.50€
Glasierte Tempura Garnele / Chili Crème / Limetten Öl

    

C RISPY DUCK SAL AT  —  19.50€
Gewürzte Hoisin Ente / Pomelo / Orange / Kresse Salat / Erdnüsse 

  

C AESAR SAL AT “MARIA 5  ST YLE” — 16.00€
Apfel Ponzu Dressing / Romana Salat / Tomate / 

Croûtons / Teriyaki Hühnchen 

   

AVOC ADO CEVICHE — 16.00€ 
Edamame / Rote Zwiebel / Koriander / 

Amaranth / Mirin / Sakura Kresse

 

HOT BEEF — 19.00€
Rinderfilet / Pak Choi / Tomate / Miso / Soja Sauce / Kimchee

  

TEMP U R A S

T EMPUR A GARNELE — 18.50€
Wasabi Tobikko Creme / Mentsuyu Sauce 

     

T EMPUR A GEMÜSE — 14.50€
Teriyaki Sauce / Asia Mayonnaise 

  

KNUSPRIGE ENTEN KROKETTEN (3 s t )  —  10.00€
Plfaumen Crème / Pistazie

   

PARMESAN KROKE T TEN (3 s t )  —  10.00€
Trüffel Créme Fraîche / Parmesan 

 

+ Extra Krokette 3.50 €

S PECI AL SAS HI MI

AVOCADO SASHIMI — 16.00€
Butter Panko / Ponzu Sauce / Oliven Öl / 

Rote Zwiebel / Koriander 

   

TUNA SASHIMI „TERIYAKI ST YLE“ — 24.50€
Teriyaki Sauce / Spicy Sauerrahm / Sesam / Schnittlauch 

     

L ACHS SASHIMI & BR AUNE BUT TER — 19.50€
Wakame Alge / Ponzu Sauce / Rote Tobikko / Schnittlauch

   

N I GI RI S

L ACHS NIGIRI  „PURE“ (2 s t )  —  7.50€

YELLOW FIN TUNA NIGIRI „PURE“ (2st) —  8.0 0€

FL AMED SALMON NIGIRI  (2 s t )  —  8.50€
Creamy Tobikko Sauce / Schnittlauch

   

TUNA TERIYAKI NIGIRI  (2 s t )  —  9.50€
Tuna / Spicy Crème Fraîche / Teriyaki Sauce 

   

BL ACK PE ARL NIGIRI  (2 s t )  —  16.50€
Flamed Tuna / Perlita Kaviar / Truffel Ponzu / Kizami Wasabi

   

KI N DER MEN Ü:
HÄHNCHEN NUGGE TS  —  12 ,50 €

  

L ACHS  —  12 ,50 €
 

PASTA BOLOGNESE  —  9,50 €
  

  Huevo | Egg | Ei

  Mostaza | Mustard | Senf

 Sulfitos

  Frutos secos | Nuts | Nüse 

  Crustáceos | Crustacean 

  Gluten

  Pescado | Fish | Fisch

  Apio | Celery | Sellerie

  Lácteo | Dairy | Milch

  Semillas | Seeds |  Samen

  Moluscos | Mollusc | Molluske

  Curry

  Soja | Soy | Soja



SU SH IS

SWEE T  C HICKEN ROLL (6 s t )  —  17.50€
Mariniertes Hühnchen / Gurke / Avocado / 

Schwarzer Sesam / Teriyaki Sauce 
  

OR AN GE PR AWN ROLL ( 6 s t )  —  18.50€
Tempura Garnele / Gurke / Avocado / 

Lachs Sashimi / Teriyaki Sauce 

    

FLYIN G DUCK ROLL (8 s t )  —  23.00€
Enten Frühlingsrolle / Süsses Chili Miso / Rotkohl / 

Wasabi Hollandaise / Butter Panko

     

SURF & TURF ROLL (8 s t )  —  24.50€
Geflämmtes Beef Sashimi / Panko Garnele / Peperoni Tempura / 

Scharfe Teriyaki / Crème Fraîche / Kartoffel Togarashi Crunch  

     

GOLD EN  TUNA ROLL (8 s t )  —  24.00 €
Geflämmter Tuna / Panko Garnele / Avocado /

Golden Tobikko / Sauce Hollandaise 

    

GREEN  WHEELS ROLL (8 s t )  —  23.00€
Tuna / Lachs / Wolfsbarsch / Tempura Grüner Spargel / 

Avocado Topping / Asia Sauce 

   

HOLY VEGGIE ROLL (8 s t )  —  22.00€
Tempura Grüner Spargel / Avocado / Tempura Karotte / 

Eingelegte Rote Zwiebeln / Butter Panko 

     

MAI N S

SCAMPI PFANNE — 28.00€
Garnelen / Tomate Datterino / Lauch / Knoblauch / 

Rote Zwiebel / Kráuterbutter / Baguette
  

BBQ HONIG L ACHS FILE T — 28.00€
Kartoffel – Avocado Püree / Honig BBQ Marinade /

Ponzu Butter / Zwiebel Asche 

   

GL ASIERTES RINDERFILE T — 31 .00€
(NEUSEEL AND)

Trüffel Sauce Hollandaise / Rotkohl / Crispy Kartoffel / Schnittlauch 

   

SÜSSKARTOFFEL STAMPF
& THAI BASILIKUM — 24.50€

Korinader / Rote Zwieblen / Pepperoni / Sesam / Apfel / Chili

 

AMERICAN CHEESEBURGER — 21 .50€
Angus Rind / Edamer & Cheddar Käse / Karamellisierte Zwiebeln / 

Haussauce / Gewürz Gurke / French Fries 

  

Beilagen: + 5.50€

French Fries / Süsskartoffel Pommes / Kartoffel Sauerrahm Püree / 

Neue Kartoffeln / Creamy Gurken Rettich Salat / Gemischter Salat 

DES S ERTS

SCHOKOL ADEN GÂTE AU — 10.00€
Himbeer Coulis / Haselnuss / Miso Eis Creme / 

Mini Marshmellow 

      

MANGO CRÈME BRÛLÉE — 8.50€
Mandel Streusel / Crème Fraîche Ice Creme 

     

SORBE T VARIATION — 9.50€

* Gerichte unserer Karte können ALLERGENE enthalten. (EU-Verordnung 1169/2011) im Falle von Allergien oder Unverträglichkeiten, 
wenden Sie sich an Unser Personal. Wir reichen Ihnen eine extra Karte mit allen Allergenen. 


