
Finger Food - Menú 2

p/p55€
(1 PIEZA POR RACIÓN)

p/p85€
(2 PIEZAS POR RACIÓN)

Menú Finger Food
MÍNIMO 15 PAX

 

Cuello de ternera servido en tartaleta de plátano con salsa de 
tomate y cilantro.

Crema especiada de boniato y chutney de piña.

Brocheta de Cerdo Ibérico

Con salsa de caramelo salado y helado de vainilla. 
Sticky Toffee Pudding

p/p45€
(1 PIEZA POR RACIÓN)

p/p69€
(2 PIEZAS POR RACIÓN)

Finger Food - Menú 1 

Gamba en tempura con pepino, aguacate y
mayonesa Asia.

Super Crunchy Roll

Sashimi de Sandia
Sandía a la plancha con queso de cabra cremoso, 
togarashi, aceite de oliva y gajos de limón.

Mini Ensalada César
Con nuestra salsa César tradicional y pollo 
glaseado con teriyaki.

Croquetón de Parmesano
Crème Fraîche trufada y parmesano curado.

Tartaleta de Ternera desmenuzada  
Cuello de ternera servido en tartaleta de
plátano con salsa de tomate y cilantro.

Panna Cotta de Chocolate Blanco
“Banoffee”

Super Crunchy Roll
Gamba en tempura con pepino, aguacate y mayonesa Asia.

Sashimi de Sandia
Sandía a la plancha con queso de cabra cremoso, togarashi,
aceite de oliva y gajos de limón.

Variación de Nigiri

Pollo crujiente glaseado con Albaricoque y Tamarindo

Roll Vegetal Verde
Espárragos verdes en tempura, topping de aguacate y salsa Asiática.

Variación de Croquetas 

Tartaleta de Ternera desmenuzada



Menú Especial
MÍNIMO 15 PAX

Crème Fraîche trufada y parmesano curado.
Croquetón de Parmesano 

PARA COMPARTIR:

Gamba en tempura, pepino, aguacate, sashimi
de salmón y teriyaki.

Roll de Gambas a la Naranja
y

Chutney de mango y patata con hojas de 
albahaca crujientes.

Salmón con Costra de Avellana

A ELEGIR:

Crema especiada de boniato y chutney de piña.
Brocheta de Cerdo Ibérico

Crumble, plátano y dulce de leche. 

Panna Cotta de Chocolate Blanco
“Banoffee” 

o

Menú Grupo 1

p/p69€

Con Crème Fraîche de yuzu y balsámico envejecido.
Sashimi de Salmón Flameado

PARA COMPARTIR:

Espárragos verdes en tempura, topping de aguacate 
y salsa Asiática.

Roll Vegetal Verde
y

Dorada cortada fina con leche de tigre, mango, 
rúcula y fresas encurtidas.

Carpaccio de Dorada

A ELEGIR:

Relleno de queso Monterey Jack y jamón Italiano 
con mini ensalada.

Cordon Bleu de Ternera Crujiente

Con salsa de caramelo salado y helado de vainilla.
Sticky Toffee Pudding   

o

Menú Grupo 2

p/p49€



1. Datos DNI, dirección y teléfono de contacto del titular 
de la reserva.

2. Informar sobre fecha, hora y nº de comensales, alergias 
e intolerancias.

3. La preselección del menú y el plato del principal debe 
realizarse con un mínimo de 7 días antes del evento.

4. Con el fin de confirmar la reserva solicitamos el prepago 
de 1 menú por cada 5 comensales en las próximas 72h.

Protocolo de Reserva:
Con el fin de confirmar la RESERVA para 

grupos de más de 15 personas solicitamos:


