
***

Neuseeländisches Rinderfilet mit Kräuterkruste

Serviert mit sonnengetrockneter Tomaten-Basilikum-Butter.
Brotauswahl

Mit Vollkorn-Cracker.
Geröstete Apfel-Consommé mit geräucherter Entenbrust

***
Trüffel-Hollandaise / Hummer-Tatar / Orangen-Tobiko / Avocado

Trüffel-Hummer-Roll

BELUGA-WODKA | ALPEGGIO-BUTTER |
ZITRUSFRUCHTSORBET | CHAMPAGNER JEAN DE VILLARÉ

Kalarites * Cocktail *

Yuzu-Ahorn-Sauce / Dashi-Schaum / Gehackte Mandeln

Hamachi-Sashimi mit Vanille

***

***

Gefüllt mit Limetten-Crème-Fraîche / Weiße Schokolade – Himbeer-Crisp
Himbeer-Limetten Red Velvet Kuchen

Gewürztes Kürbispüree / Braune Shimeji-Pilze / Cranberry-Jus

MILCHPRODUKTE | GLUTEN | TROCKENFRÜCHTE | NÜSSE

GLUTEN| SELLERIE | SULFITE

SENF | GLUTEN | MILCHPRODUKTE | EI | SESAM | SCHALENTIERE

FISCH | NÜSSE | MILCHPRODUKTE

MILCHPRODUKTE | SULFITE | GLUTEN

GLUTEN | MILCHPRODUKTE

COTILLÓN + EIN GLASS RUINART BRUT & SILVESTER “WEINTRAUBEN”.

160€

SPEZIALMENÜ
Silvester

20.00 hrs.


