Teppanyaki-Salat mit Ingwer-Vinaigrette
Saisonale Blatter | Zitrusfrichte

Rindfleisch-Tataki
Zitrus-Soja | Ingwer
ODER

Carabinero-Garnele
Ingwer-Essenz | Zitrusol

Angus Rinderfilet
Naturbelassene SoBe | Gemiise der Saison | Teppanyaki-Reis

ODER

Wolfsbarsch & Black Tiger Garnelen
Ingweressenz | Zitrusol | GemUise der Saison | Teppanyaki-Reis
ODER

Lammfilet
Rosmarin | Zitrus-Jus | Gemuise der Saison | Teppanyaki-Reis
ODER

Gegrillte Aubergine / Tofu

Miso-Glasur | Gemise der Saison | Teppanyaki-Reis

Schokoladen-Tiramisu mit Vanilleeis

85€

Wagyu Miyazaki Entrecote A5

Teppanyaki-Gemise | Knoblauchchips | Microgreens

75€ Im Falle von Hauptgericht
statt Menl: 50€

ODER

Hummerschwanz (nur Fleisch)

Teppanyaki-Gemuse | Butter, Knoblauch, SojasoBe und Teriyaki |
Microgreens

70€ Im Falle von Hauptgericht
statt Meni: 45€

Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an |hren Teppanyaki-Chef oder |hren Kellner.



