
ENTR A NT ES
EDAMAME — 6.50€

Sal Maldon / Arándano

 EDAMAME PICANTE — 8.00€
Miso / Salsa de Soja / Chili

C HUPIT O DE OSTRAS — 9.50€
Pepino / Kimchi / Tomate Picante / Tobiko

EN SAL ADA D E PATO CRUJIENTE — 19.50€ 
Pato Marinado / Pomelo / Naranja / Ensalada de Berros / Cacahuetes

 

EN SAL ADA C ÉSAR “ESTILO MARIA 5”  — 16.00€ 
Aliño de Ponzu y Manzana / Ensalada Romana / Tomate /

Picatostes / Pollo Teriyaki  

C EVIC HE DE AGUACATE — 16.00€
Edamame / Cebollas Rojas / Cilantro / Amaranto Reventado /

Mirín / Berros 

P A N D E C RI ST AL & AGUACATE ASADO — 16.50€
Mojo Picón / Granada / Aceite de Oliva / Tomate / Piña Caramelizada

ES PÁRRAGOS VERDES A LA PARRILLA — 16.50€
Crema de Patata / Avellana / Salsa Ponzu Especiada / Amaranto

TEMPUR AS & PAN BAO’S 
 

GAMBAS EN TEMPUR A — 18.50€ 
Crema de Wasabi Tobiko / Salsa Mentsuyu

VERD UR AS EN TEMPUR A — 14.50€ 
Mayonesa Asiática / Salsa Teriyaki

CROQUE TAS  C RUJIENTES DE PATO (3u)  — 10.00€
Crema de Ciruela / Pistacho

 

C ROQUE TAS CRUJIENTES
D E PARMESANO (3u)   —  10.00€ 

Crème Fraîche Trufada / Queso Parmesano Añejo

PAN  BAO DE PATO (2u)  — 16.50€
Pato Asado / Salsa Hoisin / Pomelo / Sakura / Cacahuetes

PAN  BAO D E LANGOSTINO (2u)  — 17.00€
Crema Tom Yum / Mango / Sakura / Micro Ensalada

+ Extra Croqueta: 3 .50€ 
 

TARTAR & SASHIMI’S
ESPECIALES

 

SASHIMI DE AGUACATE — 16.00€ 
Panko con Mantequilla / Salsa Ponzu / Aceite de Oliva /

Cebolla Roja / Cilantro 

TARTAR DE TERNERA (RUBIA GALLEGA)
& BRIOCHE DE MANTEQUILLA — 24.00€

Cebolla Roja en Escabeche / Yema / Chalotes / Queso Galmesano

SASHIMI DE LUBINA A LA PARRILLA — 19.50€
Pistacho / Balsámico Añejo / Salsa Ponzu / Aceite de Oliva

SASHIMI DE ATÚN “ESTILO TERIYAKI”  — 2 4.50€
Salsa Teriyaki / Crème Fraîche Picante / Sésamo / Cebollino

SASHIMI DE SALMÓN Y
 MANTEQUILL A MARRÓN — 19.50€

Alga Wakame / Salsa Ponzu / Tobiko Rojo / Cebollino

N IGI RIS
NIGIRI  DE SALMÓN (2u)  —  7.50€

NIGIRI  DE ATÚN DE
ALE TA AMARILL A (2u) — 8.00€

NIGIRI  DE SALMÓN FL AMBE ADO (2u)  —  8.50€
Salsa de Tobiko Cremosa / Cebollino

NIGIRI  DE ATÚN TERIYAKI (2u)  —  9.50€
Atún / Crème Fraîche Picante / Salsa Teriyaki

NIGIRI  PERL A NEGR A (2u)  —  16.50€
Atún Flambeado / Caviar Perlita / Ponzu Trufado / Wassabi Kizami

NIGIRI  TARTAR DE TERNERA
& QUESO GALMESANO (2u)  — 12 .50€

Tartar de Ternera Marinada (Rubia Gallega)

PAR A LOS  N I Ñ OS
NUGGE TS DE POLLO — 12 ,50 €

SALMÓN — 12 ,50 €

PASTA BOLOÑESA — 9,50 €

 

  

 

  Huevo | Egg | Ei

  Mostaza | Mustard | Senf

  Frutos secos | Nuts | Nüse 

  Crustáceos | Crustacean 

  Gluten

  Pescado | Fish | Fisch

  Apio | Celery | Sellerie

  Lácteo | Dairy | Milch

  Semillas | Seeds | Samen

  Moluscos | Mollusc | Molluske

  Curry

  Soja | Soy | Soja



S U SHIS
 

SW EE T  C HICKEN ROLL (6u)  — 17.50€
Pollo Marinado / Pepino / Aguacate / Sésamo Negro / Salsa Teriyaki

OR AN GE PR AWN ROLL (6u)  — 18.50€
Langostino en Tempura / Pepino / Aguacate /

Sashimi de Salmón / Salsa Teriyaki 

S U P E R  C R U N C H Y  R O L L  ( 6 u )  — 18.50€
Langostino en Tempura / Cilantro / Pepino /

Aguacate / Crujiente de Tempura / Mayonesa Picante 

G R E E N  D U C K  R O L L  ( 6 u )  — 18.00€
Pechuga de Pato Crujiente / Salsa Hoisin de Naranja /

Aguacate / Pepino / Cebolleta

SURF & T URF ROLL (8u)  — 24.50€
Sashimi de Ternera Flambeada / Gamba Panko /
Tempura de Pimiento Picante / Teriyaki Picante /

Crème Fraîche / Crujiente de Patatas y Togarashi 

GOLD EN  TUNA ROLL (8u)  — 24.00€
Atún Flambeado / Gamba Empanada en Panko / Aguacate /

Tobiko Dorado / Salsa Holandesa 

GREEN  W HEELS ROLL (8u)  — 23.00€
Atún / Salmón / Tempura de Espárragos Verdes / Lubina /

Cobertura de Aguacate / Salsa Asiática 

HOLY VEGGIE ROLL (8u)  — 22.00€
Tempura de Espárragos Verdes / Aguacate /

Tempura de Zanahoria / Cebolla Roja en Escabeche /
Panko de Mantequilla  

THE “ C HEFS  HA NDR O LL”  (2u)  — 21 .00€
Arroz de Sushi / Nori / Foie Gras / Cangrejo de Nieve /

Emulsión de Cebollino

FLAMED  SN OW CRAB ROLL (8 u)  —  24.50€
Lubina en Tempura / Rábano Marinado / 

Salsa Holandesa Especiada / Tobiko Rojo / Salsa Unagi

POS TRES 
“LADY IN RED” — 10.00€ 

Mousse de Frambuesa / Finas Hierbas / Frambuesas Marinadas / Lima

BARRA DE CHOCOLATE Y AVELLANAS — 10.00€ 
Crème Fraîche / Crumble de Almendra /

Helado de Avellanas / Gel de Mango

PRI N CI PALES

WOK DE L ANGOSTINOS — 28.00€ 
Langostinos / Tomate Datterino / Puerro Primaveral /

Cebollas Rojas / Ajo / Mantequilla de Hierbas 

FILETE DE SALMÓN “ESTILO BBQ” — 28.00€ 
Puré de Patata y Aguacate / Ceniza de Cebolla /

Mantequilla Ponzu / Cebollino 

SOLOMILLO GL ASE ADO 
(NUEVA ZEL ANDA) — 31 .00€ 

Salsa Holandesa Especiada / Col Lombarda /
Patata Crujiente / Cebollino  

HAMBURGUESA AMERICANA — 21 .50 € 
Ternera de Angus / Queso Edam & Cheddar / 

Cebolla Caramelizada / Salsa Casera / Pepinillo / Patatas Fritas  

HAMBURGUESA HOLY VEGGIE — 21 .00€ 
Pan Brioche / Quinoa / Tomate / Ensalada / Cebolla Roja /

Repollo Rojo en Escabeche / Patatas Fritas

RODABALLO A LA PARRILLA — 28.00€ 
Puré de Patatas “Saltimbocca” / Beurre Blanc / 

Limón Caramelizado / Espinacas Baby

MEJILLONES AL VAPOR ESTILO “TOM KAH” — 1 9 .50€
Jengibre / Chili / Leche de Coco / Galangal / Lima

CALABAZA HOKKAIDO ASADA — 23.00€
Crema de Berenjenas / Tahini de Limón / Granada / Menta /

Chutney de Albaricoque / Piñones / Mini Falafel 

Guarniciones: + 5.50€

Brócoli Picante sobre Pergamino / Repollo con Salsa XO / 
Patatas Nuevas al Horno / Patatas Fritas / Boniato Frito / Puré de Patatas  

Todos nuestros platos pueden contener algún alimento ALÉRGENO entre sus ingredientes (Reglamento EU 1169/2011),  
en caso de intolerancias consulte con nuestro personal para carta de alérgenos.

CRÈME BRÛLÉE DE FLOR DE SAUCO — 8.50€
Helado de Aceite de Oliva / Tuile de Sésamo

VARIEDAD DE SORBE TES — 9.50€ 

  

 

 


