ENTRANTES

TARTAR & SASHIMIS ESPECIALES

EDAMAME
Sal Maldon / Arandano

6.50€

EDAMAME PICANTE
Miso / Salsa de Soja / Chili

8.00€

CRACKER DE CHIA
Mayonesa Garum de Setas / Nueces Mixtas /
Queso Galmesano / Brotes Shiso

14.50€

ENSALADA DE PATO CRUJIENTE
Pato Marinado / Pomelo / Naranja /
Ensalada de Berros / Cacahuetes

19.50€

PIMIENTOS DE PADRON “ESTILO KIMCHEE"”

Beurre Blanc de Sésamo / Sésamo Picante

14.00€

ESPARRAGOS VERDES

Mantequilla de Mentsuyu / Salsa Ponzu

16.50€

HOT BEEF
Solomillo / Pak Choi / Tomate / Miso / Salsa de Soja / Kimchi

19.00€

“TACO GUAPO DE RUBIA GALLEGA" (2U)

Carne Mechada / Pico de Pifa / Salsa Ezme /
Cilantro / Granada

19.50€

VIEIRAS EN SARTEN
Caldo de Colirrdbano y Dashi / Tamagoyaki /
Aceite de Cebollino / Lima

24.50€

OSTRA DE GALICIA AHUMADA

Pan Centeno Tostado / Créme Fraiche de Wasabi /
Algas Encurtidas / Rabano Picante

18.00€

JAMON IBERICO DE BELLOTA

Pan / Tomate / Aceite de Oliva

26.00€

TEMPURAS & PAN BAOS

FRITTERS DE CALABACIN

Calabacin Crujiente / Tzatziki de Aguacate / Limon

14.50€

GAMBAS EN TEMPURA
Crema de Wasabi Tobiko / Salsa Mentsuyu

18.50€

VERDURAS EN TEMPURA
Mayonesa Asiatica / Salsa Teriyaki

15.50€

CROQUETAS CRUJIENTES DE PATO (3U)

Crema de Ciruela / Pistacho

10.50€

CROQUETAS CRUJIENTES DE 10.50€

PARMESANO (3U)

Créme Fraiche Trufada / Queso Parmesano Afiejo

Extra Croqueta: +3.50€

SASHIMI DE AGUACATE 16.00€
Panko con Mantequilla / Salsa Ponzu / Aceite de Oliva /

Cebolla Roja / Cilantro

SASHIMI DE ATUN“ESTILO TERIYAKI” 24.50€

Salsa Teriyaki / Créme Fraiche Picante / Sésamo / Cebollino

SASHIMI DE ATUN & SANDIA CARAMELIZADA 26.00€
Mantequilla de Mentsuyu / Aceite de Oliva /
Chia / Brotes de Cilantro

SASHIMI DE SALMON Y 19.50€
MANTEQUILLA MARRON
Alga Wakame / Salsa Ponzu / Tobiko Rojo / Cebollino
SASHIMI DE SERVIOLA 24.50€
Brotes de Jardin / Rabano Encurtido /
Tartar de Serviola y Mango / Mantequilla de Ponzu
BRUSCHETTA DE SERVIOLA 24.50€
Hamachi / Pan Cristal / Tomate Seco /
Aceite de Oliva / Citricos

NIGIRIS
NIGIRI DE SALMON (2v) 7.50€
NIGIRI DE ATUN DE ALETA AMARILLA (2U) 8.00€
NIGIRI DE SALMON FLAMBEADO (2v) 8.50€
Salsa de Tobiko Cremosa / Cebollino
NIGIRI DE ATUN TERIYAKI (2v) 9.50€
Atun / Creme Fraiche Picante / Salsa Teriyaki
NIGIRI DE PERLA NEGRA (2U) 16.50€
Atun Flambeado / Caviar Perlita / Ponzu Trufado /
Wassabi Kizami
NIGIRI TARTAR DE TERNERA (2U) 12.50€

Salsa Unagi / Queso Galmesano

Todos nuestros platos pueden contener algtin alimento ALERGENO entre sus ingredientes (Reglamento EU 1169/2011),
en caso de intolerancias consulte con nuestro personal para carta de alérgenos.



SUSHIS

PRINCIPALES

SWEET CHICKEN ROLL (6U)
Pollo Marinado / Pepino / Aguacate /
Sésamo Negro / Salsa Teriyaki

17.50€

ORANGE PRAWN ROLL (6U) 18.50€
Langostino en Tempura / Pepino / Aguacate /

Sashimi de Salmén / Salsa Teriyaki

SURF & TURF ROLL (8U) 24.50€
Sashimi de Ternera Flambeada / Gamba Panko /
Tempura de Pimiento Picante / Teriyaki Picante /

Créeme Fraiche / Crujiente de Patatas y Togarashi

GOLDEN TUNA ROLL (8U) 24.00€
Atun Flambeado / Gamba Empanada en Panko /

Aguacate / Tobiko Dorado / Salsa Holandesa

GREEN WHEELS ROLL (8V) 23.00€

Atun / Salmén / Tempura de Esparragos Verdes /
Lubina / Cobertura de Aguacate / Salsa Asiatica

HOLY VEGGIE ROLL (8U) 22.50€
Tempura de Esparragos Verdes / Aguacate /
Tempura de Zanahoria / Cebolla Roja en Escabeche /

Panko de Mantequilla

LOADED CRISPY AVOCADO MAKI (8UV)

Maki de Aguacate Crujiente / Tartar de Salmon Cremoso /

21.00€

Mantequilla de Ponzu / Salsa Unagi / Brotes

LOADED AVOCADO MAKI &
CRISPY PRAWN (8U)
Maki de Aguacate / Tempura de Gambas Glaseadas /

21.50€

Mantequilla de Mentsuyu / Hojas de Shiso

CRUNCHY MATTERS ROLL (6U) 18.50€
Tempura de Langostino / Pepino / Cilantro /

Aguacate / Tempura Crujiente / Mayonesa Picante

HULK ROLL (8U) 24.00€
Sashimi de Atun Flambeado / Gambas Panko / Pepino /

Tempura de Pimientos Verdes / Salsa Hulk

NORDIC ROLL (8U) 24.50€
Cangrejo / Tempura de Lubina / Rabano Amarillo Encurtido /

Salsa Holandesa de Ponzu y Trufa / Sofrito

WOK DE LANGOSTINOS 28.00€
Langostinos / Tomate Datterino / Puerro Primaveral /

Cebollas Rojas / Ajo / Mantequilla de Hierbas

BBQ SALMON A LA MIEL 28.00€

Puré de Patata y Aguacate / Marinada de Miel /
Mantequilla Ponzu / Ceniza de Cebolla

SOLOMILLO DE TERNERA (NUEVA ZELANDA) 32.00€
Salsa Holandesa Trufada / Col Lombarda /
Patata Crujiente / Cebollino

FILETE DE RODABALLO
Puré de Patata “Estilo Saltimbocca” / Beurre Blanc /
Limon Caramelizado

29.50€

COSTILLAR DE CORDERO
Pera / Tirabeque / Cilantro / Romanesco /
Topinambur / Sofrito / Sésamo

29.00€

SMASHED BEEF BURGER
Ternera de Galicia / Queso Cheddar / Cebolla Roja /
Salsa Casera / Pepino Encurtido

21.50€

HAMBURGUESA “HOLY VEGGIE"
Medallon de Lentejas y Zanahoria / Queso Vegano /
Pepino Encurtido / Salsa Casera / Patatas Fritas

19.50€

CALABAZA HOKKAIDO AL HORNO
Baba Ganoush / Mini Falafel / Tahini Limon / Granada /
Menta / Pifiones / Chutney de Albaricoque

23.00€

PATATAS FRITAS “"CORONADAS"
Parmesano Afejo / Pesto de Perejil / Mayonesa de Trufa /
Ceviche de Cebolla / Cilantro

16.50€

Guarniciones: +5.50€

Repollo Asado y Salsa XO / Brocoli Picante al Vapor /
Patatas Fritas / Boniatos / Ensalada Mixta / Puré de Patatas

POSTRES

CREME BRULEE DE SAUCO 8.50€
Crumble de Almendra / Sorbete de Manzana Tostada

CAFE & MASCARPONE
Mouse de Mascarpone / Bizcocho /
Sopa de Chocolate Blanco / Frambuesas Marinadas

10.00€

BARRA DE CHOCOLATE Y AVELLANAS
Créme Fraiche / Crumble / Helado de Avellana /
Gel de Mango / Lima

10.00€

VARIEDAD DE SORBETES 9.50€




