
E N T R A N T E S

 
E DA M A M E   6.50€
Sal Maldon / Arándano   

E DA M A M E  P I CA N T E   8.00€
Miso / Salsa de Soja / Chili  

C RA C KE R DE  C HIA  14.50€
Mayonesa Garum de Setas / Nueces Mixtas /
Queso Galmesano / Brotes Shiso

E N SA L A DA  D E  PATO  C RUJ I E N T E   19.50€    
Pato Marinado / Pomelo / Naranja /
Ensalada de Berros / Cacahuetes 

 

PIMIENTOS DE PADRÓN “ESTILO KIMCHEE”  14.00€

 

Beurre Blanc de Sésamo / Sésamo Picante  

E S PÁ RRA G O S  VE RDE S   16.50€
Mantequilla de Mentsuyu / Salsa Ponzu 

H OT  B E E F   19.00€
Solomillo / Pak Choi / Tomate / Miso / Salsa de Soja / Kimchi 

“ T A C O  GUA P O  DE  R UBIA  GA LLE G A ”  ( 2 U ) 19.50€
Carne Mechada / Pico de Piña / Salsa Ezme /
Cilantro / Granada 

 

VIE I RA S  E N SA RT É N  24.50€
Caldo de Colirrábano y Dashi / Tamagoyaki /
Aceite de Cebollino / Lima 

O S T RA  DE  GA LIC IA  AHUMA DA  

 

18.00€
Pan Centeno Tostado / Crème Fraîche de Wasabi /
Algas Encurtidas / Rábano Picante 

J A M Ó N  I B É R I C O  D E  B E L L O T A  26.00€
Pan / Tomate / Aceite de Oliva

 

GA M BAS  E N  T E M P U R A     18.50€
Crema de Wasabi Tobiko / Salsa Mentsuyu 

FRITTERS DE C A LA BA C ÍN 14.50€
Calabacín Crujiente / Tzatziki de Aguacate / Limón  

 

V E R D U R AS  E N  T E M P U R A   

C R O Q U E T A S  C R U J I E N T E S  D E  P A T O  ( 3 U )

C R O Q U E T A S  C R U J I E N T E S  D E  
P A R M E S A N O  ( 3 U )

 15.50€
Mayonesa Asiática / Salsa Teriyaki   

  10.50€
Crema de Ciruela / Pistacho 

 10.50€
 

Crème Fraîche Trufada / Queso Parmesano Añejo

Extra Croqueta: +3.50€ 

TARTAR & SASHIMIS E S P EC I A L E S 
 

SAS H I M I  D E  AG UACAT E   16.00€
Panko con Mantequilla / Salsa Ponzu / Aceite de Oliva /
Cebolla Roja / Cilantro  

BRUSCHETTA DE SERVIOLA 

 

24.50€
Hamachi / Pan Cristal / Tomate Seco /
Aceite de Oliva / Cítricos 

SASHIMI DE SERVIOLA 

NIGIRI DE SALMÓN (2U)

 24.50€
Brotes de Jardín / Rábano Encurtido /
Tartar de Serviola y Mango / Mantequilla de Ponzu 

SASHIMI DE ATÚN & SANDÍA CARAMELIZADA 26.00€
Mantequilla de Mentsuyu / Aceite de Oliva /
Chía / Brotes de Cilantro 

SAS H I M I  D E  AT Ú N “E ST I LO  T E R I YA K I” 24.50€
 Salsa Teriyaki / Crème Fraîche Picante / Sésamo / Cebollino 

SAS H I M I  D E  SA L M Ó N  Y
M A N T EQ U I L L A  M A R RÓ N

 

19.50€

 

Alga Wakame / Salsa Ponzu / Tobiko Rojo / Cebollino

N I G I R I S

 7.50€

NIGIRI DE ATÚN DE ALETA AMARILLA (2U)

NIGIRI DE SALMÓN FLAMBEADO (2U)

NIGIRI DE ATÚN TERIYAKI (2U)

NIGIRI DE PERLA NEGRA (2U)

 8.00€

N I G I R I  T A R T A R  D E  T E R N E R A  ( 2 U ) 12.50€

8.50€

  

Salsa de Tobiko Cremosa / Cebollino 

Salsa Unagi / Queso Galmesano 

 

9.50€
Atún / Crème Fraîche Picante / Salsa Teriyaki  

 16.50€

   

Atún Flambeado / Caviar Perlita / Ponzu Trufado /
Wassabi Kizami

Todos nuestros platos pueden contener algún alimento ALÉRGENO entre sus ingredientes (Reglamento EU 1169/2011), 
en caso de intolerancias consulte con nuestro personal para carta de alérgenos.

TEMPURAS & PAN BAOS



P R I N C I PA L E S

WO K  D E  L A N G OST I N OSSWEET CHICKEN ROLL (6U)

ORANGE PRAWN ROLL (6U)

SURF & TURF ROLL (8U)

GOLDEN TUNA ROLL (8U)

GREEN WHEELS ROLL (8U)

HOLY VEGGIE ROLL (8U)

 28.00€
Langostinos / Tomate Datterino / Puerro Primaveral /
Cebollas Rojas / Ajo / Mantequilla de Hierbas

B B Q  SA L M Ó N  A  L A  M I E L  28.00€
  Puré de Patata y Aguacate / Marinada de Miel /

Mantequilla Ponzu / Ceniza de Cebolla 

S O L O M I L L O  D E  T E R N E R A  (NUEVA ZELANDA) 32.00€
 Salsa Holandesa Trufada / Col Lombarda /

Patata Crujiente / Cebollino  

L O A DE D C RIS PY AVO C A DO  MA KI ( 8 U )  

  

F I L E T E  D E  R O D A B A L L O  29.50€
Puré de Patata “Estilo Saltimbocca” / Beurre Blanc /
Limón Caramelizado 

 

C O S T ILLA R DE  C O RDE RO  29.00€
Pera / Tirabeque / Cilantro / Romanesco /
Topinambur / Sofrito / Sésamo  

SMA S HE D B E E F  B URG E R 21.50€
Ternera de Galicia / Queso Cheddar / Cebolla Roja /
Salsa Casera / Pepino Encurtido   

HA MBURG UE S A  “ HO LY VE G G IE ” 19.50€
Medallón de Lentejas y Zanahoria / Queso Vegano /
Pepino Encurtido / Salsa Casera / Patatas Fritas    

C A LA BA ZA  HO KKA IDO  A L HO RNO 23.00€
Baba Ganoush / Mini Falafel / Tahini Limón / Granada /
Menta / Piñones / Chutney de Albaricoque     

PA T A T A S  FRIT A S  “ C O RO NA DA S ” 16.50€
Parmesano Añejo / Pesto de Perejil / Mayonesa de Trufa /
Ceviche de Cebolla / Cilantro     

Guarniciones: +5.50€
Repollo Asado y Salsa XO / Brócoli Picante al Vapor /
Patatas Fritas / Boniatos / Ensalada Mixta / Puré de Patatas

SU S H I S

17.50€
Pollo Marinado / Pepino / Aguacate /
Sésamo Negro / Salsa Teriyaki 

 

 18.50€
Langostino en Tempura / Pepino / Aguacate /
Sashimi de Salmón / Salsa Teriyaki 

 

24.50€
Sashimi de Ternera Flambeada / Gamba Panko /
Tempura de Pimiento Picante / Teriyaki Picante /
Crème Fraîche / Crujiente de Patatas y Togarashi 

24.00€
Atún Flambeado / Gamba Empanada en Panko /
Aguacate / Tobiko Dorado / Salsa Holandesa 

 23.00€
Atún / Salmón / Tempura de Espárragos Verdes /
Lubina / Cobertura de Aguacate / Salsa Asiática

 

21.00€
Maki de Aguacate Crujiente / Tartar de Salmón Cremoso /
Mantequilla de Ponzu / Salsa Unagi / Brotes 

C RUNC HY MA T T E RS  R O LL  ( 6 U )  18.50€
Tempura de Langostino / Pepino / Cilantro / 
Aguacate / Tempura Crujiente / Mayonesa Picante

HU LK  R O LL  ( 8 U )  24.00€
Sashimi de Atún Flambeado / Gambas Panko / Pepino /
Tempura de Pimientos Verdes / Salsa Hulk  

 

N O RDIC  R O LL  ( 8 U )  24.50€
Cangrejo / Tempura de Lubina / Rábano Amarillo Encurtido /
Salsa Holandesa de Ponzu y Trufa / Sofrito   

 

L O A DE D AVO C A DO  MA KI & 
C RIS PY PRA W N ( 8 U )  

21.50€

Maki de Aguacate / Tempura de Gambas Glaseadas /
Mantequilla de Mentsuyu / Hojas de Shiso  

 22.50€
Tempura de Espárragos Verdes / Aguacate /
Tempura de Zanahoria / Cebolla Roja en Escabeche /
Panko de Mantequilla   

P OST R E S 

C R È M E  B RÛ L É E  D E  S A Ú C O    8.50€
Crumble de Almendra / Sorbete de Manzana Tostada 

C A F É  & MA S C A RPO NE  10.00€
Mouse de Mascarpone / Bizcocho /
Sopa de Chocolate Blanco / Frambuesas Marinadas 

B A R R A  D E  C H O C O L A T E  Y  A V E L L A N A S 10.00€
Crème Fraîche / Crumble / Helado de Avellana /
Gel de Mango / Lima 

VA R I E DA D  D E  S O R B E T E S

 

9.50€


